
                                   Restaurant scolaire : Menus du mois de Décembre 2025 

 

Toutes les viandes bovines sont d’origine française (VBF) – Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons 

 

Lundi 01 décembre 
 

Mardi 02 décembre 
 

Mercredi 03 décembre 
CA 

Jeudi 04 décembre 
 

Vendredi 05 décembre 
Végétarien 

Betterave rouge, orange 
Tartiflette maison 
Salade verte bio 

Fruit 

Endive noix mimolette 
Rougail saucisse bio 

Riz bio 
Tartelette  

Pamplemousse au sucre 
Jambon braisé 

Pommes sautées bio 
Pana cotta 

Chèvre chaud, salade 
Poisson du jour 

Carottes braisées bio 
4/4 au chocolat maison 

Potage de légumes bio 
Quiche au fromage maison 

Salade bio 
Fruit 

Lundi 08 décembre 
 

Mardi 09 décembre 
Végétarien 

Mercredi 10 décembre 
CA 

Jeudi 11 décembre 
 

Vendredi 12 décembre 
 

Charcuterie bio 
Poulet à la crème 

Poêlée de légumes bio 
Cake à la fleur d’oranger 

Crème Dubarry bio 
Ravioles façon blanquette 

Fruit 

Jambon, cornichons 
Saucisse bretonne bio 

Coquillettes bio 
Brownies 

 
Raclette 

Fruit 

Roulé de thon et fromage frais 
Chili con carné maison 

Riz bio 
Yaourt aux fruit 

Lundi 15 décembre 
Végétarien 

Mardi 16 décembre 
 

Mercredi 17 décembre 
CA 

Jeudi 18 décembre 
 

Vendredi 19 décembre 
 

Bouillon vermicelle 
Pizza aux fromages 

Salade bio 
Carré aux pommes maison 

Salade, croutons, fromage 
Poisson du jour 

Semoule bio 
Crème brulée bio 

Plateau apéritif  
Tenders de poulet maison 

Potatoes maison 
Sapin aux 2 chocolats 

 
 

Blinis et saumon fumé 
Suprême de volaille 

Champignons et châtaignes 
Purée de butternut 

Bûche maison 
 
 

Carottes râpées bio 
Spaghetti carbonara 

Emmental râpé 
Clémentines 

Bonnes vacances de Noël 


