
                                   Restaurant scolaire : Menus du mois d’aout CA 2025 

 

 

 

Toutes les viandes bovines sont d’origine française (VBF) – Les menus peuvent être modifiés en fonction des livraisons 

 

Lundi 04 aout 
 

Mardi 05 aout 
 

Mercredi 06 aout Jeudi 07 aout 
 

Vendredi 08 aout 
 

Carpaccio de tomates  
Omelette 

Pommes sautées 
Yaourt nature sucré 

Melon 
Rougail saucisse 

Riz 
Fromage 
abricot 

Taboulé maison 
Pilons de poulet 
Dhal de lentilles 

Crème brulée 
 

Repas froid Grillades 
(Merguez, chipolata, pdt, salade… 

fruit 

Lundi 11 aout 
 

Mardi 12 aout 
 

Mercredi 13 aout Jeudi 14 aout  
 

Vendredi 15 aout  
 

Pastèque 
Hamburger 

Frites 
sorbet 

Salade, croutons, emmental 
Spaghetti au saumon 
Mousse au chocolat 

Œuf mimosa 
Croque-monsieur 

salade 
Cerises 

Tomates mozzarella 
Poulet tandoori 

Riz basmati 
nectarine 

Férié 

Lundi 18 aout 
 

Mardi 19 aout 
 

Mercredi 20 aout Jeudi 21 aout 
 

Vendredi 22 aout 
 

Concombre  
sauté de dinde 

penne 
Banane chocolat 

Carottes râpées 
Lasagnes  

salade 
Fromage blanc 

Cake salé 
Côte de porc 
Haricots verts 

Fromage 
Fruit 

Pique-nique Charcuterie 
Poulet rôti  

Pommes grenailles poêlée de 
légumes 

fruit 

Lundi 25 aout 
 

Mardi 26 aout 
 

Mercredi 27 aout Jeudi 28 aout 
 

Vendredi 29 aout 
 

Melon 
Pizza au fromage salade 

cookies 

duo tomates et pastèque 
poisson du jour 

semoule 
fruit de saison 

Salade, noix, dés de jambon 
Tagliatelles carbonara 

glace 

Pique-nique Salade de thon 
saucisse 

Riz aux légumes 
Salade de fruits 


