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Restaurant scolaire : Menus du mois de Mars 2024

Lundi 04 mars
Végétarien

Mardi 05 mars

Jeudi 07 mars

Vendredi 08 mars

Lundi 11 mars

Mardi 12 mars

Jeudi 14 mars
végétarien

Vendredi 15 mars

Bouillon vermicelle
Nugget de blé sauce tartare
Poélée de carottes bio a la creme
Fruit de saison

Salade d’endives, mimolette
Poisson pané
Frites
Smoothie a la banane

Carottes rapées bio
Spaghettis napolitains
Yaourt aux fruits bio

Cake salé au fromage, salade verte
Roti de dinde au curry
Haricots verts bio
Compote de pomme bio

Lundi 18 mars

Mardi 19 mars
Végétarien

Jeudi 21 mars

Vendredi 22 mars

Terrine de campagne, cornichons
Flammekueche, salade
Fruit de saison

Soupe de légumes bio
Couscous végétal
Fromage bio
Tartelette flan au citron maison

Betterave rouge, orange
Saucisse grillée
Lentilles vertes du puy bio
Fromage blanc bio
Coulis.

Salade verte, dés de fromage,
croutons
Poulet roti
Pommes sautées
Fruits de saison

Lundi 25 mars

Mardi 26 mars

Jeudi 28 mars
végétarien

Vendredi 29 mars
Spécialité Paques

Salade de pates et mais
Poisson de la marée
Julienne de légumes bio

Surimi mayonnaise
Cordon bleu de volaille
Petits pois bio

Céleri rémoulade bio
Parmentier végétal
Salade verte

Menu plaisir de paques

Fromage bio Riz au lait bio Créme dessert au caramel bio
Fruit de saison
Lundi Mardi Jeudi

Toutes les
viandes
bovines sont
d’origine
francaise (VBF)
—Les menus
peuvent étre
modifiés en
fonction des
livraisons



